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Die Ingenieure von La Marzocco nahmen sich vor, unter Rückgriff auf 
die modernste Technik, über die die Firma verfügte, eine Espresso-
maschine für den Privathaushalt zu entwickeln. Die GS3 ist mit demsel-
ben System für Temperaturkonstanz ausgerüstet wie die La Marzocco 
Strada, einschließlich Vorwärmvorrichtung, digitaler PID-Steuerung, 
gesättigter Brühgruppen, Dualboiler-System und digitaler Anzeige. 
Diese Ausstattung bietet alles, was man von einer luxuriösen Plattform 
für die Espressozubereitung erwarten kann, und was Sie sich wünschen 
können, wenn Sie auch zuhause den bestmöglichen Espresso genießen 
möchten. Sie müssen nichts weiter tun, als den Kaffee mahlen, dosieren 
und tampen. Dank der neuen Platine kann die GS3 jetzt mit dem Inter-
net verbunden und über die neue La Marzocco Home App, die im 
AppStore und bei GooglePlay verfügbar ist, gesteuert werden.

Spezifikationen 1 brühgruppe

Höhe (cm/in) 35,5 / 14

Breite (cm/in) 40 / 16

Tiefe (cm/in) 53 / 21

Gewicht (kg/lbs) 34,5 / 76,1

Spannung 220V Einphasig

110V Einphasig

Leistung (min) 1620

Leistung (max) 2300

Kaffeeboiler (liter) 1,5

Dampfboiler (liter) 3,5

Dualboiler-System 

Gesättigte Brühgruppe 

Interne Pumpe 

Digitale Anzeige 

Duale PID-Steuerung (f. Kaffee 
und Dampf)

Gicleur aus Rubin 

Half-Power-Modus für die 
Heizungen 

Wassertank

Periskop-Manometer - MP

Konisches Paddle - MP

Wärmeisolierte Boiler Individualisierbar

Maschinentechnik in Profiqualität 
für den Privathaushalt.

Lieferbare Konfigurationen:  MP  |  AV Verfügbare Anzahl von Brühgruppen:  1


